
 
 

 

 
 
 

 

ROSSO VENETO I.G.T. 2021 
 
Classificazione: Vino 
Area di Produzione: Albettone, Colli Berici 
Vendemmia: seconda metà di Settembre 
Gradazione: 14% vol. 
 
Vinificazione:  
Cabernet Sauvignon e Merlot si incontrano in un blend classico, ma a cui 
ogni terroir sa donare caratteristiche diverse e sfaccettate. 12 mesi in 
barrique di rovere francese per un vino che risveglia i sentori tipici dei 
vitigni da cui è composto e che l’accurata raccolta a mano delle uve 
mantiene inalterati. 
 
Caratteristiche sensoriali:  
Rosso rubino, intenso e dalle spiccate note varietali che ben si fondono in 
armonia con sentori di spezie e leggere note tostate. Un vino caldo e di 
corpo, che ben bilancia tannini e carattere. 
 
 
Abbinamenti consigliati:  
Formaggi stagionati, ricche carni bianche e carni rosse arroste o selvaggina, 
un vino il cui corpo ed equilibrio ben si abbina a prodotti ricchi di gusto e 
carattere. 
 

 

 
Vitigno 55% Cabernet Sauvignon, 45% Merlot 

 

Temperatura di Servizio 18°C 

   
Bottiglia 750 ml 


